
ÞRIGGJA RÉTTA MATSEÐILL

   Skelfiskssúpa     Lambaskanki eða Fiskur dagsins   Hvít súkkulaði mús
9.900

BÆTTU VIÐ VÍNPÖRUN FYRIR 4.990

SMÁRÉTTIR

Grænar ólívur með svörtum pipar og sítrónu							          990

Kjúklingalifrarparfait með sultuðum tómötum og fræbrauði 			        1.990

Stökkt súrdeigsbrauð með paprikuídýfu							            1.790

Heimalagaður fersk ostur, græn jarðarber, súrur 			                  1.990

Reykt urriðafrauð með sýrðum rjóma, dilli og hrökkbrauði					          1.990

Blandaðir smáréttir										              3.790

FORRÉTTIR

Þorskur, gulrætur, epli, hollandaise sósa 	 5.990

Hægelduð bleikja, reykt aioli, agúrka, bleikju hrogna vinaigrette 		      2.990

Tómatar, sellerí, agúrku seyði, basil krapís 				                 	                  2.690

Rjómalöguð skelfiskssúpa með blómkáli, rækjum og hörpuskel 		      2.990 

Grísapastrami með seljurótakrem, piparrót, lauk og laukgljáa			                  3.290

Grænt salat með perum, sýrðum skalottlauk, graskersfræjum og kryddjurta vinaigrette         2.890

Salat með kjúkling										               3.390



FIMM RÉTTA MATSEÐILL

Leyfðu matreiðslumönnum Silfru að velja og töfra fram fimm rétti fyrir þig
13.900

BÆTTU VIÐ VÍNPÖRUN FYRIR 9.990

(aðeins í boði fyrir allt borðið)

AÐALRÉTTIR

Gljáður lambaskanki með blómkáli, grilluðum vorlauk og sinnepsgljáa			   6.190

Nautalund með rauðbeðum, kartöflum, piparrótar froðu, nautasoðs gljáa	 7.290

Grilluð lamba mjöðm, rófur, grænar ertur, rauðlaukur, lamba soðsósa	 6.490

Fiskur dagsins 	 4.990

Lúða með hvítkáli, reyktum lauk, sítronugras sósu 	      5.990

Bygg falafel með jarðskokkamauki, ostrusveppum, vorlauk og spínati       			   4.990

		

MEÐLÆTI

Grænt salat með sýrðum skalottlauk og basil vinaigrette		  990

Djúpsteiktar smælki kartöflur bornar fram með kryddaðri tómatsósu	 990

Bakað blómkál með birki reykt skyr sósa, rifsber					       1.490


