PRIGGJA RETTA MATSEDILL

Skelfiskssipa | Lambaskanki eda Fiskur dagsins |Hvit sukkulasi mus
9.900

B/ATTU VID VINPORUN FYRIR 4.990

SMARETTIR

Graenar olivur med svortum pipar og sitrénu
Kjuklingalifrarparfait med sultudum tomotum og fraebraudi
Stokkt surdeigsbraud med paprikuidyfu

Heimalagadur fersk ostur, graen jardarber, surur

Reykt urridafraud med syrdum rjoma, dilli og hrokkbraudi

Blandadir smaréttir

FORRETTIR

porskur, gulreetur, epli, hollandaise s6sa

Haegeldud bleikja, reykt aioli, agurka, bleikju hrogna vinaigrette

Tomatar, selleri, agurku seysi, basil krapis

Rjomalogus skelfiskssipa med blomkali, reekjum og horpuskel

Grisapastrami med seljurotakrem, piparrot, lauk og laukgljaa

Greent salat med perum, syrdum skalottlauk, graskersfraejum og kryddjurta vinaigrette

Salat med kjukling

SILFRA RESTAURANT
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FIMM RETTA MATSEPILL

Leyfdu matreidslumonnum Silfru ad velja og tofra fram fimm rétti fyrir pig
13.900

BATTU VID VINPORUN FYRIR 9.990
(ageins 1 boai fyrir allt boraid)

ADALRETTIR
Gljasur lambaskanki med blomkali, grillusum vorlauk og sinnepsgljaa 6.190
Nautalund med raudbedum, kartoflum, piparrotar frodu, nautasods gljaa 7.290
Grillud lamba mjosm, rofur, greenar ertur, raudlaukur, lamba sods6sa 6.490
Fiskur dagsins 4.990
Luda med hvitkali, reyktum lauk, sitronugras sosu 5.990
Bygg falafel med jargskokkamauki, ostrusveppum, vorlauk og spinati 4.990
MEDLATI
Greent salat med syrsum skalottlauk og basil vinaigrette 990
Djupsteiktar smaelki kartoflur bornar fram med kryddadri tomatsosu 990
Bakad blomkal med birki reykt skyr sdsa, rifsber 1.490

SILFRA RESTAURANT



